
Wij zijn er trots op dat wij, in samenwerking met de Zandvoortse Courant, de eerste krant geheel  
gewijd aan Culinair Zandvoort aan u kunnen presenteren. Op de volgende pagina’s vindt 
u een overzicht van alle bedrijven die dit jaar het Culinair Zandvoort gaan invullen. Ook leest  
u welke gerechten zij voor u gaan bereiden en hoeveel Scharrekoppen deze heerlijkheden  
gaan kosten. In het midden van de krant staat een plattegrond van het Gasthuisplein met  
daarop de locaties van de deelnemers. Tot slot uiteraard de adverteerders en sponsoren die  
dit feest mede mogelijk maken. Dus: een handige krant om mee te nemen naar Culinair Zandvoort.
 
Wij wensen u veel plezier tijdens dit culinaire weekend!
 
De organisatie van Culinair Zandvoort

www.culinair-zandvoort.nl

De openingstijden 
van Culinair Zandvoort 2010:

Vrijdag 20 augustus 
17.00 tot 22.30 uur

Zaterdag 21 augustus
15.00 tot 22.30 uur

Zondag 22 augustus 
15.00 tot 21.30 uur
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De lekkerste verse, zelf geschilde,
gesneden en gebakken patates. 

SNACKBAR HET PLEIN
KERKPLEIN 12 ZANDVOORT

WWW.SNACKSHETPLEIN.NL

Onderdeel van:

De lekkerste verse, zelf geschilde,
gesneden en gebakken patates. 

SNACKBAR HET PLEIN
KERKPLEIN 12 ZANDVOORT

WWW.SNACKSHETPLEIN.NL

gesneden en gebakken patates. 

De campagne Verantwoord Frituren is een initiatief van:

www.friturenindehoreca.nl
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Haltestraat 10 A/B - 11

2042 LJ  Zandvoort

Tel: 023 - 571 54 73 / 023 - 571 38 80

E-mail: info@confet-ti.nl

Internet: www.confet-ti.nl

laurel en 
hardy

Gezellige Manege in de duinen 
van Zandvoort!

Uw manege voor o.a.:

•	 Privé- en Groepslessen (voor jong en oud)
•	 Spring- en Dressuurlessen
•	 Carrousel 
•	 Kinderpartijtjes
•	 Gezellige foyer
•	 Pensionstallingen
•	 Wedstrijdbegeleiding
•	 Duin-, Bos-, en Strandritten 
•	 Vrijgezellenparty’s

Kom langs of informeer naar de mogelijkheden.

Manege de Baarshoeve
Keesomstraat 15, 2041 XA ZANDVOORT
Tel. 023 – 571 58 94 
www.baarshoeve.nl   
manegedebaarshoeve@gmail.com

Heeft u lekker 
gegeten?

Dan moet u weten,
dat in de Haltestraat

het feestje 
na elven doorgaat!

www.laurelenhardy.nl 
Haltestraat 46 • 2042 LN Zandvoort

023-5737046

Kerkstraat 18,
2042 JG Zandvoort
T. + 31 (0)23-5737355
F. + 31 (0)23-5737358
I. www.poleposition.nl

Colofon

Deze Culinair krant is een eenmalige uitgave voor Culinair Zandvoort, het evenement  
dat plaatsvindt op 20, 21 en 22 augustus 2010 op het Gasthuisplein te Zandvoort.

Deze uitgave is in opdracht van de organisatie van Culinair Zandvoort  
verzorgd door Zandvoort Press B.V. 
Contactpersoon	 : Gillis Kok  -  gillis@zandvoortsecourant.nl
Tekst & foto’s	 : Joop van Nes  -  joopvannes@gmail.com
Vormgeving	 : IR Design Zandvoort  -  iris@irdesign.nl
Oplage	 : 12.000

Het gebruik van teksten en/of advertenties uit deze uitgave is niet toegestaan  
zonder uitdrukkelijke toestemming van de uitgever, Zandvoort Press B.V. www.culinair-zandvoort.nl
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Wij heten u van harte welkom
op Culinair Zandvoort 2010

Vader Harry, moeder Nelly, zoon Ivo, dochter Lana, schoondochter Natasja en 
neef Marcel: gezamenlijk hebben zij de organisatie weer op zich genomen.

Weet u dat…

…	er tijdens Culinair Zandvoort uitsluitend met Scharrekoppen betaald kan worden?

…	er op de Scharrekop staat waarom Zandvoorters Scharrekoppen genoemd worden?

…	een Scharrekop alleen bij de drie kassa’s te verkrijgen is?

…	het een speciale eenheid is die nergens anders gebruikt kan worden?

…	een Scharrekop maar € 1,- kost?

…	dat dit eigenlijk heel goedkoop is?

...	er op zaterdag en zondag poppenkastvoorstellingen  

	 in het Zandvoorts Museum zijn?

…	wij u een HEERLIJK weekend wensen!



Stel je voor, je neemt je favoriete Italiaanse restaurant, je 
favoriete espressobar en zet die samen neer in een strand-
paviljoen, op veilige afstand van het drukke centrum van 
Zandvoort, op een strandgedeelte waar kleding geen issue 
is. Dat is Azzurro in een notendop.

En of je deze plek nu het naturelstrand noemt, het vrije 
strand of het naaktstrand, waar het bij Azzurro om gaat is 
dat ze mensen niet in hokjes willen plaatsen. Het is een loca-
tie waar echt iedereen welkom is. Omdat ze vinden dat  
ongekleed en een restaurant niet samengaan, wordt de 
gasten wel gevraagd om zich op de terrassen te bedekken.

Bezoekers van dit strandgedeelte van Zandvoort kunnen 
helemaal zichzelf zijn, zonder hectiek en de alledaagse 
drukte. Het strandpaviljoen is sinds 2006 geheel vernieuwd 
en sinds 2007 is de naam Azzurro geworden. Azzurro staat 
niet alleen voor de overheersende kleur van het paviljoen, 
maar ook voor Italië. De muziek, de espresso, de cappuccino, 
de broodjes, de pasta, de salades, de pizza’s, de wijn en de 
likeuren zijn Italiaans geörienteerd.

Het Wapen van Zandvoort is de oudste uitgaans
gelegenheid van Zandvoort. Al meer dan honderd 
jaar is het café gevestigd op het Gasthuisplein. 
Naast de mogelijkheid van een gezellig drankje of 
een heerlijk diner uit de Frans georiënteerde keuken, 
biedt het Wapen van Zandvoort diverse mogelijk
heden voor een feestelijk of zakelijk diner of borrel. 

Voor uw (trouw)feest of zakelijke lunch of diner  
heeft de chef-kok diverse arrangementen.  
Verder organiseren zij een paar keer per jaar leuke  
bijeenkomsten voor de vaste gasten en dan valt te 
denken aan: koken met de chef, een wijnproeverij, 
kunst met een culinair arrangement, een zondag 
huiskamerconcert of een eindejaarsfeest. Een  
gebeurtenis als Culinair Zandvoort, nota bene in  
de voortuin, is dan ook dé gelegenheid voor het 
Wapen van Zandvoort om zich te presenteren. 

Azzurro
Naturelstrand D4 - Telefoon: 023-5718787

Het Wapen van Zandvoort
Gasthuisplein 10 - Telefoon: 023-8223780

Tijdens Culinair Zandvoort kunt u bij  
Azzurro genieten van:

• 	Spaghetti bereid in Parmezaanse 
kaas, geflambeerd in whisky

	 6 Scharrekoppen

• 	Scampi’s gebakken in olijfolie met 
verse tijm, rozemarijn en knoflook

	 6 Scharrekoppen

• 	Lamsrack, per portie
	 3 Scharrekoppen

• 	Tiramisu 
	 3 Scharrekoppen

Wijnen:
	 Tevens worden er Italiaanse wijnen

voor 3 Scharrekoppen en Prosecco 	
voor 4 Scharrekoppen geserveerd.

Het Wapen van Zandvoort, met één  
van de mooist gelegen terrassen in 
Zandvoort, heeft een aantal uitgesproken 
gerechten op het menu staan:

•	 Mosselen in kruidenboter geserveerd 
met brood			 
4 Scharrekoppen

•	 Kip Jakitori, op Japanse wijze  
gemarineerde kipspiesjes met  
sojasaus	
5 Scharrekoppen

•	 Spinaziesalade met gerookte  
zalm, gebakken scholfilet en  
citroendressing	
6 Scharrekoppen

Azzurro 1
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Een viertal Zandvoortse strandpaviljoens zal zich op Culinair Zandvoort in dezelfde stand 
presenteren. In volgorde van paviljoennummer zijn dat De Haven van Zandvoort (9), 
Beach Club Tien (10), Bruxelles aan Zee (14) en Mango’s Beach Bar (15).

De Haven van Zandvoort is het derde jaarrondpaviljoen. De nieuwe eigenaren 
die dit jaar het roer hebben overgenomen, hebben gerechten uit de
internationale keuken op de menukaart staan. Ook zijn de lounge-achtige  
terrassen, waar het goed toeven is, een aanwinst voor Zandvoort.

Beach Club Tien, het paviljoen aan de andere zijde van de Rotonde, heeft 
veel seizoensgebonden gerechten op de kaart staan. Het paviljoen kenmerkt  
zich door het zeer vriendelijke personeel en de zeer snelle service. Beach Club Tien 
heeft een gezellig loungeterras met palmbomen en ook de gelegenheid om 
grote groepen te huisvesten in het vrijstaande ‘Beachhouse’.

Bruxelles aan Zee heeft, net als het gelijknamige restaurant in Haarlem, een 
Frans georiënteerde keuken. De meer dan uitstekende terrassen en lokalen lenen  
zich voor veel activiteiten. Zo is er de mogelijkheid om een bruiloft, een familiefeest  
of een bedrijfsevenement te organiseren.

Mango’s Beach Bar, alom bekend in Zandvoort en ver daarbuiten, heeft 
vooral gerechten uit de Caribische en Spaanse keuken op de kaart staan.  
Mango’s Beach Bar is een trendy strandpaviljoen dat tot de beste strandpaviljoens  
van Nederland behoort.

De vier paviljoens zijn allemaal present om u van hun lekkernijen te laten genieten.  
In de grote tent op het ‘podium’ kunt u onder het genot van een mooi glas wijn  
diverse specialiteiten proeven. Naast het vaste menu zullen zij iedere dag een  
ander voorgerecht en hoofdgerecht serveren, die u stuk voor stuk doen denken  
aan het ultieme strandgevoel. 

•	 Turks brood met tzaziki (Griekse komkommersalade met knoflook)
4 Scharrekoppen

•	 Mousse van makreel met wakamé en Hollandse garnalen
4 Scharrekoppen

•	 Rauwe tonijn, gemarineerd in sojasaus en wasabi
4 Scharrekoppen

•	 Specialiteit van de dag (iedere dag een ander voorgerecht)
4 Scharrekoppen

•	 Specialiteit van de dag (iedere dag een ander hoofdgerecht)
6 Scharrekoppen

•	 Ossenhaas ChimiChuri (een marinade gebruikt bij gegrild vlees  
in de Argentijnse en Uruguayaanse keuken)
6 Scharrekoppen

•	 Sucade do Brasil
6 Scharrekoppen

•	 Reuzengamba, met een mooie ragout van schaaldieren
6 Scharrekoppen

•	 Triffle van witte en bruine chocolade met rood fruit
5 Scharrekoppen

Wijnen:
	 Wit, rosé, rood, sangria of Prosecco:

vanaf 3 Scharrekoppen

Strandpaviljoens
Paviljoen 9   - De Haven van Zandvoort 
Paviljoen 10 - Beachclub Tien
Paviljoen 14 - Bruxelles aan zee 

Paviljoen 15 - Mango’s Beach Bar
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Café Anders is een nieuwe eend in de bijt voor wat betreft Culinair Zandvoort. Het gezellige  
café in de Haltestraat is een pleisterplek van mensen die van gezelligheid en muziek houden.  
Eigenaren Tom en Debby, met hun jarenlange ervaring in de horeca, weten als geen 
ander waar hun gasten van houden en dat willen zij tijdens dit weekend laten zien. Een perfecte mix 
van een aantal supergerechten die bepaald niet misstaan tijdens Culinair Zandvoort!

Café Anders serveert de volgende gerechten voor een zeer schappelijke prijs:

•	 Tommy’s beroemde spareribs
3 Scharrekoppen

•	 Gegrilde lamscarré, geserveerd met een zeer smakelijke truffelsaus
5 Scharrekoppen

•	 Supermalse ossenhaas op Oosterse wijze gemarineerd
4 Scharrekoppen 

•	 Gegrilde coquilles St. Jacques met een oosterse saus 
5 Scharrekoppen

Wijnen:
Bij dit alles worden mooie wijnen geserveerd: Voga Prosecco (Italiaanse ‘bubbeltjeswijn’),  
zeker voor bij de ossenhaas, 4 Scharrekoppen; of Fortant in de variaties rood, rosé of wit voor slechts 
3 Scharrekoppen, die uitstekend passen bij de andere gerechten.

De Albatros is niet zomaar een restaurant. Het heeft zich gespecialiseerd in visgerechten maar  
ook de vleesliefhebbers kunnen er volledig aan hun trekken komen. Het restaurant beschikt over  
een mooi terras ‘op de zonkant’ waarop het vooral in de zomer uitstekend toeven is. De Albatros heeft  
een grote gastenkring waar uitbaters Richard en Marloes vaak het een en ander voor organiseren, steevast  
afgerond met een meer dan uitstekend diner. Het is dan ook niet verwonderlijk dat De Albatros dit jaar zich 
tijdens Culinair Zandvoort wil profileren. Dat willen zij doen met de onderstaande gerechten:

•	 Gamba’s Phil Phil (4 st.), gamba’s met knoflookolie en hete pepers
5 Scharrekoppen

•	 Rockefeller Oysters, gegratineerde oesters met verse bladspinazie, beurre blanc en Parmezaanse kaas
2 Scharrekoppen per stuk

•	 Oesters Nam Kee, gestoomde oesters met tausibonen, lente-ui en rode pepers. Ze worden afgeblust met hete olie
2 Scharrekoppen per stuk

•	 Oesters naturel, fines claires naturel, geserveerd met rode wijnazijn, citroen en peper
2 Scharrekoppen per stuk

•	 Oriëntaalse mosselen, mosselen gebakken in pittige knoflookolie met soja en wasabi
4 Scharrekoppen

•	 Scroppino, citroenijs met prosecco
4 Scharrekoppen

•	 Crème brûlée, crème van verse eidooiers, met het merg van  
vanillestaafjes en gekaramelliseerde rietsuiker
4 Scharrekoppen

Wijnen:
Glas prosecco				    4 Scharrekoppen
Glas witte huiswijn, Chili – Chardonnay		 3 Scharrekoppen
Glas Eradus Sauvignon blanc			   5 Scharrekoppen
Glas rode huiswijn Chili – Merlot		  3 Scharrekoppen

Café Anders
Haltestraat 28 - Telefoon: 023-5733036

De Albatros
Haltestraat 26 - Telefoon: 023-5712524

5

6



Restaurant Riche aan Zee heeft een inter
nationale keuken en is gelegen op een meer 
dan bekende locatie. In het verleden  
was het de uitgaansgelegenheid om na  
03.00 uur nog een drankje te kunnen nuttigen 
voor de Zandvoortse horecamedewerkers. 
Daarvoor hadden ze dan tot 05.00 uur de tijd. 
Velen hebben daar ook in die tijd hun vriend(in) 
of echtgeno(o)te(n) leren kennen. Riche was 
ook bekend om het enige openluchtzwembad 
aan de kust van heel Nederland. 

Riche aan Zee, een naam die eigenlijk  
pas sinds kort van toepassing is, gaat zich  
dit culinaire evenement van zijn beste kant 
laten zien met de volgende gerechten die  
u als volledig menu (13 Scharrekoppen) zou 
kunnen nuttigen:

Chocoladehuis Willemsen heeft zich gespecialiseerd in het 
bewerken van allerlei soorten chocolade. Robert Willemsen 
is de eigenaar van deze frappante winkel met de lekker-
ste verwennerijen van heel Zandvoort die alles in eigen 
huis fabriceert. Hij verkoopt niet alleen bonbons, maar ook 
slagroomtruffels, marsepein, kattentongen, pindarotsjes, 
dessertbonbons, hazelnootbrokken, dadels in chocolade, 
fonduesetjes en chocoladefonteinen. 

Sinds kort verkoopt Chocoladehuis Willemsen ook dessert
wijnen in de smaken chocola/kers en chocola/chilipeper. 
Ook maakt Willemsen op bestelling diverse taarten.  
Gaat u gerust eens langs in de Haltestraat. Niet alleen  
voor chocolade maar ook voor een kop Nespresso, thee  
of authentieke warme chocolademelk met slagroom bent  
u hier aan het goede adres. 

Chocoladehuis Willemsen heeft voor het culinaire festijn 
mooie desserts of ‘zomaar’ chocolade op de kaart staan. 
Geniet u nu alvast van de volgende lekkernijen:

Riche aan Zee
Boulevard Barnaart 67 - Telefoon: 023-5733199

Chocoladehuis Willemsen
Haltestraat 48 - Telefoon: 023-5733092

Voorgerechten 
•	 Coquilles St. Jacques met gemarineerde rode 

biet en limoendressing
4 Scharrekoppen

•	 Lamshaas met lofcompote en muntdressing
4 Scharrekoppen

Hoofdgerechten
•	 Reebout met hutspot 

5 scharrekoppen
•	 Gamba’s met glasnoodles en zeekraal

5 scharrekoppen

Dessert
•	 ‘Cheesecake’ met bloedsinaasappelgelei 

4 Scharrekoppen

Wijnen:
Riche aan Zee serveert drie soorten wijn: 
een Grillo (wit), Primitivo (rood) 
of Vega Corcoles (rosé). 
Allen voor 2 Scharrekoppen per glas.

•	 Chocolade Lolly	
1 Scharrekop

•	 Bavaroise glaasje (diverse smaken)	
2 Scharrekoppen	

•	 Dessert bonbons (diverse smaken)	
2 Scharrekoppen

•	 Zandvoorts assortiment	
3 Scharrekoppen

•	 Bonbon De Luxe 	
3 Scharrekoppen

•	 Zandvoortse Zandkorrels 	
3 Scharrekoppen

•	 Slagroomtruffels (5 stuks)	
3 Scharrekoppen

•	 Repen assorti	
5 Scharrekoppen

•	 Slagroomtruffels (12 stuks)	
6 Scharrekoppen

•	 Chocolade fondue (per persoon)	
6 Scharrekoppen

•	 Chocolade Watertoren	
6 Scharrekoppen

•	 Chocolade dessertwijn (per glas)	
3 Scharrekoppen
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Culinair 
Zandvoort    
plattegrond

MANNEN MODE 
VOOR IEDER MOMENT 

VAN DE DAG

7 DAGEN PER WEEK GEOPEND 
VAN 10:00 TOT 21:00

KIJK VOOR MEER INFO OP
WWW.VLUGFASHION.NL

OF KOM GEZELLIG LANGS…
JUPITER PLAZA, 

HALTESTRAAT 2A, 023-5719519

Bruna Balkenende
Grote Krocht 18

2042 LW  Zandvoort
Tel. 023 571 6033

brunabalk@planet.nl

Z A N D V O O R T

Duintjesveldweg 1A
2041 TZ  Zandvoort

Tel. 023 5715619
GSM 06 54616812

***
Hotel Hoogland 

Aan de voet van de watertoren. 
Dertig kamers, 3 sterren,
het gehele jaar geopend.

Westerparkstraat 5, 
2042 AV Zandvoort (The Netherlands)
T. (023) 5715541
E. info@hotelhoogland.nl  
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1	 Azzurro
2	 Mango’s Beach Bar
2	 Bruxelles aan Zee
3	 Beach Club Tien
3	 De Haven van Zandvoort
4	 Wapen van Zandvoort
5	 Café Anders
6	 Restaurant de Albatros
7	 Riche aan Zee
8	 Chocoladehuis Willemsen
9	 Meijer aan Zee

10	 Beachclub Take Five
11	 Hugoos
12	 Greek Cuisine Filoxenia
13	 De Lachende Zeerover
14	 Piripi
15	 Ristorante Andrea
16	 Laurel&Hardy
17	 Coffee Vibes
18	 Café Alex
19	 Discotheek Chin-Chin

= ToilettenT 

= KassaK

Officieel SIKKENS dealer

Eet smakelijk!

Pakveldstraat 19
Hoek Lippleintje

Tel.: 023-571 25 54

BANANA MOON SHOP
Kerkstraat 33 - 2042 JD Zandvoort - T. 085 784 0849

Haltestraat 32
2042 LN  Zandvoort
www.cafefier.nl

Dagelijks open 
vanaf 15.00 uur



Strandrestaurant en paviljoen Meijer aan Zee heet u 7 dagen per week van harte welkom voor  
ontbijt, lunch, diner, feest of vergadering! Zelfs op de minder warme dagen kunt u er genieten van  
heerlijk eten en een prachtig uitzicht bijvoorbeeld vanaf de sfeervolle, verwarmde veranda of  
gewoon gezellig binnen met een aperitiefje op de ‘Chesterfields’ bij de open haard. 

Met trots kan Strandrestaurant Meijer aan Zee melden, dat zij nu ook beschikken over paviljoen 
Meijer aan Zee. Deze aparte locatie is uitermate geschikt voor uw bruiloft, feest, diner, lunch,  
vergadering of receptie. 

Tijdens Culinair Zandvoort serveert Meijer aan Zee:
•	 Verse tonijn, geserveerd op een krokante bodem met mascarpone en wasabimayonaise 

4 Scharrekoppen
•	 Rundercarpaccio, geserveerd op een krokante bodem met mascarpone, rucola, Parmezaanse  

kaas en pijnboompitten 
4 Scharrekoppen

•	 Black Tiger garnaal, gebakken met geurig zeezout, safraanmayonaise en romige rijst 	
5 Scharrekoppen

•	 Ossenhaas gemarineerd in sojasaus met koriander/citroen rijst 
6 Scharrekoppen

•	 Lemon pie, taart met citroencrème, witte chocolade en frambozencoulis 
3 Scharrekoppen

Wijnen
	 Meijer aan Zee serveert bij de gerechten een passende wijn.

Beachclub Take Five is het eerste jaarrondpaviljoen op het Zandvoortse strand. Het heeft de  
weg vrijgemaakt voor andere paviljoens om ook jaarrond te kunnen exploiteren want het was  
een zogenaamd pilotproject voor de provincie, gemeente, het waterschap Rijnland en Rijkswaterstaat. 

Al sinds het begin kent het paviljoen een meer dan prima keuken die door zeer enthousiaste koks wordt bestierd. 
De huidige exploitant wil dat graag zo houden en heeft voor het Culinair Zandvoort weekend een aantal  
aansprekende gerechten met zijn chef besproken. Leest u hieronder wat Beachclub Take Five presenteert:

•	 Umami Oester. Een nieuw soort oester met een verrassende smaak: hartig, zoet, romig en zilt
2 Scharrekoppen

•	 Alaska wilde zalm met een tataki van tonijn (gemarineerde tonijn), geserveerd met chuka wakamé  
(zeewiersalade) en wafudressing (pittige dressing)
6 Scharrekoppen

•	 Dungesneden kalfsvlees met mozzarella en tomatensalsa 
5 Scharrekoppen

•	 Seafood Gumbo, een pittige soep uit de Cajunkeuken (de keuken rondom het Franssprekende  
gedeelte in Louisiana, VS), rijkelijk gevuld met zeevruchten, Cajunkip en groenten
3 Scharrekoppen 

•	 Paella, het klassiek Spaanse rijstgerecht met diverse vissoorten en chorizo
5 Scharrekoppen

Wijnen
Tevens heeft Beachclub Take Five een  
aantal aansprekende wijnen zoals:  
Cava in diverse soorten en Prosecco, 
beide voor 3 Scharrekoppen

Meijer aan Zee
Strandpaviljoen 16 - Telefoon: 023 - 5713310

 

Beachclub Take Five
Strandpaviljoen 5 - Telefoon: 023-5716119
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Misschien een wat typische naam maar die dekt wel volledig de lading. Het restaurant wordt door  
Chris Kuin bestiert en de chef heeft meer dan genoeg ervaring in de betere restaurants en dat blijkt wel  
uit zijn gerechten. Hugoos is echt een aanwinst voor Zandvoort. Het is een warm ingericht, bistroachtig  
restaurant met een Franse keuken, waar eerlijke, verse en vooral smakelijke gerechten voorop staan. 
Naast de ‘normale’ kaart wordt er een driegangenmenu voor € 29,50 geserveerd. 

Tijdens Culinair Zandvoort zal Hugoos de volgende gerechten serveren:
•	 In eigen keuken lichtgepekelde carpaccio met truffelolie en Tête de Moine  

(een Zwitserse kaas uit het gebied van de Jura)
5 Scharrekoppen

•	 Tonijncarpaccio met een dressing van Kikkoman (Japanse sojasaus van hoge kwaliteit), rode peper en ui
5 Scharrekoppen

•	 Gerookte kip met warme pancetta (Italiaans spek dat 3 maanden aan de lucht is gedroogd)
5 Scharrekoppen 

•	 Dessert: huisgemaakte chocoladebrownie met vanille saus
4 Scharrekoppen 

Wijnen:
Daarbij wordt een aantal bijpassende Zuid-Afrikaanse wijnen geserveerd: 
Boschendal Chenin blanc		  4 Scharrekoppen
Boschendal Chardonnay pinot noir	 5 Scharrekoppen
Boschendal Lanoy (rood)		  4 Scharrekoppen

“Wij heten u van harte welkom in ons restaurant.” Dat meldt de website van Filoxenia, het  
Griekse restaurant in de Haltestraat. Wanneer u het restaurant binnenkomt, voelt u inderdaad  
direct de gezellige en gastvrije sfeer waar Griekenland zo bekend om is. Kostas, de eigenaar,  
ontvangt u met alle egards. Het woord ‘filoxenia’ betekent in het Grieks niets minder dan  
gastvrijheid! En als u eenmaal aan tafel zit kunt u gaan beleven wat een Griekse avond inhoudt.  
U zult gaan genieten van de vele heerlijke, met zorg bereide gerechten van de uitgebreide menukaart.  
En of u nu kiest voor vlees, vis of vegetarisch, alles wordt bereid met verse ingrediënten die de Griekse  
keuken nu eenmaal kent. Het enthousiaste team van Kostas en zijn medewerkers maakt van uw avond  
een onvergetelijke, rekent u daar maar op! 

Het restaurant staat dan ook in de wijde omgeving goed aangeschreven. Natuurlijk moet Kostas op Culinair 
Zandvoort aanwezig zijn, net als vorig jaar. Deze editie wil hij u graag de volgende gerechten presenteren:
 
•	 Mediterraans spiesje							     

6 Scharrekoppen
•	 Lam met pasta								      

5 Scharrekoppen
•	 Gegrilde dorade (Mediterraanse vis) royale				  

6 Scharrekoppen
•	 Trio tapas, drie Griekse tapas,  

kenmerkend voor de Griekse keuken	
5 Scharrekoppen

Wijnen:
Er wordt een Retsina Griekse wijn geserveerd voor 3 Scharrekoppen per glas.

Hugoos by Chris Kuin
Zeestraat 36 - Telefoon: 023 - 5736680

Greek Cuisine Filoxenia
Haltestraat 49 - Telefoon: 023-5734919
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Pannenkoekenrestaurant de Lachende Zeerover 
is een gezellig en sfeervol restaurant, uitermate 
geschikt om met de kinderen uit eten te gaan.  
Als u daar ‘voet aan wal zet’, komt u in een res-
taurant dat omgetoverd is tot een waar piraten
schip. U neemt plaats tussen de zeerovers,  
schatkisten, zeemeerminnen en u waant zich  
in vervlogen tijden. 

Geserveerd worden ambachtelijk bereide  
pannenkoeken, en voor de gast die iets anders 
dan pannenkoeken wil, is er de beroemde  
en overheerlijke saté. Terwijl u wacht op uw  
heerlijke gerechten kunnen de kinderen zich  
vermaken in de speelhoek. Het restaurant heeft 
circa 100 zitplaatsen binnen en 150 zitplaatsen  
buiten. Dus ook wanneer u iets te vieren  
hebt of graag met een groter gezelschap aan 
tafel schuift, bent u bij de Lachende Zeerover  
van harte welkom! 

Piripi is een Spaanse tapasbar. Vorig najaar 
werden zij tijdens de opening verrast met 
een bezoekje van wethouder Wilfred Tates. 
De wethouder wilde de eigenaren Luciënne  
Gaus, Peter van Sluisdam, Bas en Ruby  
persoonlijk feliciteren. Het pand ernaast,  
de Vier Geboden is ook van deze familie.  
Zo hebben ze een mooie hoek gevormd in  
het midden van de Kerkstraat met een  
gezellig terras. Toch hebben de zaken een  
eigen identiteit. De trotse eigenaren  
vertelden over hun liefde voor Spanje en  
het ontbreken van een echte tapasbar in  
Zandvoort met Spaanse muziek en fraai  
mozaïekwerk voor een vakantiegevoel  
in Zandvoort. 

Tapasbar Piripi doet dit jaar voor het eerst 
mee met Culinair Zandvoort en dat willen 
ze laten weten ook! Een aantal specifieke 
Spaanse gerechten worden uit de hoed  
van de chef getoverd die zeker zullen  
aanspreken. 

De Lachende Zeerover
Strandweg 1 - Telefoon: 023-5738740

Tapasbar Piripi
Kerkstraat 25 - Telefoon: 023-5712537

Tijdens Culinair Zandvoort kunt u van  
de volgende, meer dan smakelijke  
pannenkoeken en flensjes genieten: 

•	 Naturel pannenkoek		
3  Scharrekoppen

•	 met poedersuiker			 
3 Scharrekoppen

•	 Flensje met chocoladesaus	
4 Scharrekoppen

•	 Flensje met mokkasaus		
4 Scharrekoppen

•	 Flensje met aardbeiensaus		
4 Scharrekoppen

•	 Flensje naturel			 
4 Scharrekoppen

•	 Flensje met advocaat		
5 Scharrekoppen

•	 Flensje Grand Manier		
5 Scharrekoppen

•	 Piripi heeft een grote pan paella,  
de zogenaamde paella mixta op het vuur staan 
6 Scharrekoppen

•	 Chuletas de cordero  
(lamskoteletjes van de houtskoolgrill)
6 Scharrekoppen

•	 Gambas al ajillo  
(grote gamba’s van de grill met knoflookolie)
6 Scharrekoppen

•	 Choricitos a la parilla  
(pikante chorizo en chipolata worstjes)
4 Scharrekoppen 

Wijnen:
Alle gerechten worden geserveerd met brood en salade. 
Tevens worden er Spaanse rode, witte en rosé Brana 
Vieja Navarra wijnen geserveerd evenals de Spaanse 
drank bij uitstek: Sangria. 
Voor alle wijnen geldt:	 3 Scharrekoppen per glas, 
	 2 glazen voor 5 Scharrekoppen
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Het Italiaanse restaurant Andrea biedt u een kijk in de overheerlijke Italiaanse keuken. 
Gelegen op het Kerkplein, op de hoek van het Raadhuisplein, waant u zich in de mooiste 
streken van Italië. Ook dit weekend zal Ristorante Andrea op het Gasthuisplein vertegenwoordigd 
zijn met een aantal aansprekende gerechten. Hieronder vindt u een opsomming daarvan.

Drank en spijslokaal Laurel & Hardy,  
in de Haltestraat in Zandvoort, wordt  
alweer een behoorlijk aantal jaren  
door Ron Brouwer en zijn echtgenote  
Gerda geëxploiteerd. Een zeer bekende  
uitgaansgelegenheid in het Zandvoortse 
waar het niet alleen goed drinken  
is maar waar ook een aantal zeer  
smakelijke gerechten op de kaart staan.  
Gerda bestiert de Frans georiënteerde  
keuken maar Ron kan er ook wat van. 

De naam Laurel & Hardy is niet geheel  
toevallig gekozen. Ten eerste is het  
komische duo in het lokaal alom aanwezig 
en kan Ron de gelijkenis met Oliver Hardy 
met het groots mogelijke gemak aan.  
Laurel & Hardy was ook vorig jaar op het  
culinaire weekend in Zandvoort aanwezig  
en wil zich nu opnieuw presenteren met  
geweldige gerechten.

•	 Vitello tonato, kalfsvlees met tonijnmayonaise
3 Scharrekoppen

•	 Wrap met gerookte kip en geitenkaas
3 Scharrekoppen

•	 Salade met gerookte zalm en scampi’s	
4 Scharrekoppen

•	 Lamsspies met een pittige salsa
6 Scharrekoppen

•	 Sukade van black Angus (Iers kwaliteitsrund) van de grill
6 Scharrekoppen

•	 Mosseltjes uit de wok met lente-ui
6 Scharrekoppen

Wijnen
Witte wijn, rosé, rode wijn van Fonte do Nico,  
per glas 3 Scharrekoppen

Ristorante Andrea
Kerkplein 9 - Telefoon: 023-5714670

Laurel & Hardy
Haltestraat 46 - Telefoon: 023-5737046
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•	 Costellete d’Agnello: Gegrilde lamskoteletten 
geserveerd met een salade
5 Scharrekoppen

•	 Scaloppina alla grillia Gorgonzola/Pizzayola, 
gegrild kalfsvlees met gorgonzola of pikante 
tomatensaus geserveerd met salade
4 Scharrekoppen

•	 Mosselen met een pikante Italiaanse  
tomatensaus
4 Scharrekoppen

•	 Huisgemaakte lasagna
3 Scharrekoppen

•	 Tortellini alla panna,  
gevulde deegkussentjes  
met ham, champignons  
en geserveerd in een  
prachtige roomsaus
3 Scharrekoppen

•	 Pizza Margaritha
2 Scharrekoppen

•	 Pizza Salami
2 Scharrekoppen

•	 Pizza Vulcano (met tomaat, kaas, ham,  
salami en Spaanse peper)
3 Scharrekoppen

•	 Pizza Hawaiana (met tomaat, kaas,  
ham en ananas)
3 Scharrekoppen

•	 Dessert: huisgemaakte tiramisu
3 Scharrekoppen

Wijnen
Tevens worden bijpassende wijnen geserveerd.  
Een glas rode of witte Italiaanse huiswijn,  
2 Scharrekoppen.
Costellete d’Agnello  
met een glas wijn voor 6 Scharrekoppen of 
Scaloppina alla grillia met een glas wijn voor 
5 Scharrekoppen.
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Café Alex, op de hoek van het Gasthuisplein en het ‘steegje naar het Kerkplein’,  
is een echt Hollands café met een vrolijk dorps karakter. Het mooie café beschikt over  
een lange koperen bar waar u enthousiast ontvangen wordt door eigenaar Alex en zijn medewerkers. 
Jong en oud kunnen zich hier prima vermaken, zonder ‘last’ van elkaar te hebben. Heerlijk dansen  
op de klassiekers uit de jaren ’70, ’80 en ’90, maar ook muziek van deze tijd wordt gedraaid.  
Tevens staat er een groot driebandenbiljart en zijn er twee dartbanen om u te vermaken.  
De wijnen en bieren zijn van een zeer smaakvolle klasse en perfect geserveerd op de juiste temperatuur. 

Café Alex is het hele jaar door van dinsdag tot en met zondag, van 17.00 uur tot 03.00 uur geopend. 

Discotheek Chin-Chin is misschien wel de bekendste en oudste  
discotheek van Zandvoort. Chin-Chin is ook een van de horecagelegenheden  
in Zandvoort die vergunning heeft om tot 05.00 uur open te zijn. 

Chin-Chin is uitermate geschikt voor het wat jongere uitgaanspubliek dat van hedendaagse  
muziek houdt. Maar dat wordt goed afgewisseld met disco- en house klassiekers, daar zorgt eigenaar  
Bas Lemmens wel voor. Steevast is het in het weekend volle bak met feestende gasten, maar ook door  
de week kan het daar erg gezellig zijn. Omdat de discotheek al om 16.00 uur open gaat kan men  
op mooie dagen genieten van een drankje op het terras en de Zandvoorters en hun gasten die  
voorbij lopen goed observeren. De discotheek is de hele week geopend van 16.00 uur tot 05.00 uur. 

Tijdens Culinair Zandvoort verzorgen discotheek Chin-Chin en Café Alex de centrale bar.
Dus voor een (speciaal)biertje, wijntje of een frisje kunt u terecht bij één van de barren.  
De verkrijgbare dranken zijn:

•	 Bier (Jupiler)	 2 Scharrekoppen
•	 Fris	 2 Scharrekoppen
•	 Hoegaarden Rosé/ Wit Bier	 3 Scharrekoppen

Coffee vibes
Telefoon: 06-34254134

Café Alex
Gasthuisplein 9A - Telefoon: 023-5719205

Chin Chin
Haltestraat 20 - Telefoon: 023-5720461
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Eigenaar Sander Schat is Nederlands kampioen Barista, 2008 en 2009. En dat wil  
zeggen dat hij in Nederland het beste koffie kan zetten, op allerlei manieren. Net als  
vorig jaar is Schat ook nu weer op Culinair Zandvoort aanwezig om u van zijn kunsten  
te laten genieten. Dus in de bijzondere wereld van koffie en zijn nog voor velen onbekende wegen,  
kan hij u wegwijzen.

Bij Coffee Vibes kunt u dit weekend de 
volgende smaaksensaties uitproberen:
•	 Espresso
	 2 Scharrekoppen
•	 Dubbele espresso
	 3 Scharrekoppen
•	 Lungo (normale koffie)
	 2 Scharrekoppen
•	 Cappuccino
	 2 Scharrekoppen
•	 Diverse dessert koffies, met vanille ijs
	 vanaf 3 Scharrekoppen

Tevens zijn tijdens het 
Culinaire weekend te koop:
•	 GUSTO, 250 gr bonen om zelf te malen		
	 6 Scharrekoppen
•	 GUSTO, 250 gr voorgemalen bonen voor espresso	
	 6 Scharrekoppen
•	 Voorgemalen filterkoffie				  
	 6 Scharrekoppen

19

•	 Witte Wijn Monteclain	 3 Scharrekoppen
•	 Rode Wijn Monteclain	 3 Scharrekoppen
•	 Rosé Monteclain	 3 Scharrekoppen
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Gemeente Zandvoort

Culinair Zandvoort bedankt haar adverteerders en onderstaande sponsoren:

Wat kunnen wij voor u doen?

Uw f inanciële administrat ie

Uw salarisadministrat ie

Uw aangi fte omzetbelast ing

Uw aangi fte loonbelast ing

Uw aangi fte vennootschapsbelast ing

Uw aangi fte inkomstenbelast ing

Ook verzorgen wi j  het technisch en admin ist rat ief  beheer voor verenig ingen van e igenaren

Bel of  mail voor meer info: 023 - 5739724 of  info @ janssenenkooy.nl

Sponsor en oprichter van Cul inair Zandvoort

LEER SAMEN HET CASINOSPEL
KENNEN MET ONZE 

NIEUWE ARRANGEMENTEN
TE BOEKEN VANAF 8 PERSONEN

HOLLAND CASINO
BADHUISPLEIN 7, 2042 JB ZANDVOORT, TEL. 023-5740542
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